W Menu du lundi 3 au 7 novembre 2025

Lundi 3 Mardi 4 Jeudi 6 Vendredi 7

Fait

|
4

“* Navette au thon
e Saucisse de
Nugget de poisson .7Hachis parmentier <A

= Yz Toulouse

1 Haricots verts* Plat complet = Lentilles
Cantafrais ~~  Camembert

Mousse au EE] Pommes du verger*
Compote ©

chocolat de Beaumay

Listes des allergénes: *Arachides - Céleri - Crustacés - fruits a coque - Gluten - Lait - Lupin - Mollusques - Moutarde - CEufs - Poissons - Sésame - Soja - Sulfites

,&:“’“t,- | —

. 4%\ Viande . O Volaille Menus validés par notre diététicienne
Produit local \_ﬁ;.-u / ) Bio < .
ity Frangaise i frangaise
* Des fruits, légumes produits laitiers subventionnés par I'aide de I'union Européenne a destination

des écoles

Menu sous réserve d'approvisionement unptitboudenormandie.fr



W Menu du lundi 10 au 14 Novembre 2025

Lundi 10 Mardi 11 Jeudi 13 Vendredi 14

Férié
BN poulette d'agheau
Férié & Filet de poulet
a I'oriental P
Eﬂ Semoule* Férié L) Patatoes
@ Coulommiers* ' Férié Kiri
@ Yaourt aromatisé* , Férié @ Banane*

P N i .
' Produit local T;%/ Viande m Bio {Q{V Volaille

=y Frangaise frangaise

* Des fruits, légumes produits laitiers subventionnés par I'aide de I'union Européenne a destination
des écoles

Menu sous réserve d'approvisionement unptitboudenormandie.fr



W Menu du lundi 17 au 21 Novembre 2025

Lundi 17 Mardi 18 Jeudi 20 Vendredi 21

FH  Betterave EN
vinaigrette*

m \ Beignets de
Steak de veau a . ., e
L Roti de dinde calamar sauce
I'oignon i
tartare
F3  Petits ‘
F3 BIg a la tomate* ' E Purée

pois/carottes™

Assortiment de

Tomme
fromage

~ Emmental*

Eﬂ Fruit du moment™ Ananas 4/4 4 la confiture

Listes des allergénes: *Arachides - Céleri - Crustacés - fruits a coque - Gluten - Lait - Lupin - Mollusques - Moutarde - CEufs - Poissons - Sésame - Soja - Sulfites

PN Viande Volaille
Produit local T:é:/ . m Bio = .
o, Frangaise Sesio: A frangaise
* Des fruits, légumes produits laitiers subventionnés par I'aide de I'union Européenne a destination
des écoles

Menu sous réserve d'approvisionnement unptitboudenormandie.fr



Menu du lundi 24 au 28 Novembre 2025

Lundi 24 Mardi 25 Jeudi 27 Vendredi 28
m Chou chinois et
avocat
s "Pe )
Filet de poulet au s DOS de colin sauce 2 potée de lentilles 2
 / curry aurore et jambon
™ Pomme de terre I8 I
] 7 Riz* Plat complet
sautee
, Pointe de brie Buchette
Ile flottante EE Fruit du moment™ Yaourt aromatisé*

LN Viande Volaille
Produit local T:é:/ ) m Bio </ ,
= Francaise SR A frangaise
* Des fruits, légumes produits laitiers subventionnés par I'aide de I'union Européenne a destination

des écoles

Menu sous réserve d'approvisionnement unptitboudenormandie.fr



e

Lundi 01

Sauté de volaille aux

m abricots ,

7 Semoule*
Cantafrais

’ Liégeois chocolat

Menu du lundi 01 au 05 décembre 2025

Jeudi 04

Mardi 02 Vendredi 05

@ Carottes rdpées™

) ) Steak de veau
Colin sauce citron
sauce tomate

EE Petits

~ pois/carottes*

Pomme de terre
A |

- vapeur
Vache qui rit

Pomme du verger

3 de Beaumay* ¢ 9 Fruit du moment

Listes des allergénes: *Arachides - Céleri - Crustacés - fruits & coque - Gluten - Lait - Lupin - Mollusques - Moutarde - CEufs - Poissons - Sésame - Soja - Sulfites

/f-\ Viande Volaille
Produit local )5}:/ ) m Bio &7 }
] Frangaise seson: 5 francgaise
* Des fruits, légumes produits laitiers subventionnés par I'aide de I'union Européenne a destination des

Menu sous réserve d'approvisionnement

écoles

unptitboudenormandie.fr



W Menu du lundi 08 au 12 décembre 2025

Lundi 08 Mardi 09 Jeudi 11 Vendredi 12

| A
Pates carbonara*

Knack de volaille

A
v

3
2

<.
i

 Potatoes

AR |

Pointe de brie Camember‘r*'

Créme dessert au

® VYaourt sucré
chocolat @

Listes des allergénes: *Arachides - Céleri - Crustacés - fruits a coque - Gluten - Lait - Lupin - Mollusques - Moutarde - CEufs - Poissons - Sésame - Soja - Sulfites

A i .
’ Produit local \‘g / Viande m Bio £ Volaille

Francaise T 25 frangaise

* Des fruits, légumes produits laitiers subventionnés par I'aide de I'union Européenne a destination des
écoles

Menu sous réserve d'approvisionnement unptitboudenormandie.fr



W Menu du lundi 15 au 19 décembre 2025

Lundi 15 Mardi 16 Jeudi 18

m Repas de Noél

Vendredi 19

o Potage* E®avette au saumon
7 0
Nuggets de ¥ Filet de poulet e
99 ﬁ P ] m = Jambon
poisson sauce champignon:
8 N W

Pomme de terre

Haricots verts* @ Coquillette*

sourire
J-“ y a-!‘ 7
Assortiment de
Fromage
fromage
7 5 U
® Fruit du moment Y Dessert de Noél g Fromage blanc* ®

Listes des allergénes: *Arachides - Céleri - Crustacés - fruits a coque - Gluten - Lait - Lupin - Mollusques - Moutarde - CEufs - Poissons - Sésame - Soja - Sulfites

< i )
' Produit local fﬂ%/ Viande m Bio ‘ééi Volaille

= Frangaise 25 francgaise

* Des fruits, légumes produits laitiers subventionnés par I'aide de I'union Européenne a destination des
écoles

Menu sous réserve d'approvisionnement unptitboudenormandie.fr



