
D’où vient la viande de 

mon assiette?
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D’ici !

� Des bovins nés et élevés en

Normandie par nos éleveurs
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Huit exploitations de Seine-Maritime 

parfaitement identifiées …

� Éleveur de bovins normands

� Distance maximale de notre 

cuisine :  58 km

Ferme des 7 

moulins

Gaec Van Den 

Bossche

M. Lancien

Gaec des abeilles

• M. D’Avimbuc

• SCL des Prairies
Ferme des 3 

pommes

M. Du Plessis

Veauville-les-Baons

Bosc-Guerard-

St-Adrien

Eslettes

Bradiancourt

Bouelles

Sept Meules

St-Aignan-sur-Ry
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… Situées dans un rayon de 58 km 

de votre établissement

Veauville-les-Baons

Bosc-Guerard-

St-Adrien

Eslettes

Bradiancourt

Bouelles

Sept Meules

St-Aignan-sur-Ry

58 km
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AFFICHE DEPOSEE DANS VOTRE RESTAURANT SCOLAIRE
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Une sélection de bovins 

« sur mesure » pour : 

• Garantir une qualité

• Contribuer au   

développement de 

l’économie locale

• Garantir une traçabilité



Le piéçage de la viande

est également réalisé en

Normandie (Le Neubourg)
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Les pièces obtenues sont cuisinées à La Normande…

Cuisson des viandes Préparation des plats
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…puis servies dans votre établissement
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Dans votre assiette,

il y a donc :

• Une viande de Normandie

• Une traçabilité maîtrisée de A à Z

• Une priorité à l’économie

locale
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Bon appétit ! 
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