D’ou vient la viande de
mon assiette?




=» Des bovins nés et élevés en
Normandie par nos éleveurs

La Normande - Priorité au local !




Huit exploitations de Seine-Maritime
parfaitement identifiées ...
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... Situées dans un rayon de 58 km
de votre établissement
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AFFICHE DEPOSEE DANS VOTRE RESTAURANT SCOLAIRE

L'équipe de la cuisine centrale LA NORMANDE est | .
URAN]
heureuse de vous faire déguster une viande issue "EE'S;&AGE
de bovins sélectionnés chez les producteurs de
SEINE-MARITIME.
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Une sélection de bovins
« sur mesure » pour .
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e Garantir une tracabilité
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e Garantir une qualité
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* Contribuer au
développement de
I’économie locale
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Le piécage de la viande
est également réalisé en
Normandie (Le Neubourg)
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Les pieces obtenues sont cuisinées a La Normande...

Cuisson des viandes Préparation des plats
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...puis servi
rvies dans votre établissement
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Dans votre assiette,
ilyadonc:

Une priorité a ’économie
locale
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Bon appetit !
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